FAST BISTRO
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|E «STANDARD» i | apparei *

Pain Bun’s, [égumes, steak haché, avec ou sans cheddar 9 €

JLEIRENOMME «@lLlBURGER» MEME S| ON N’A PAS CHANGE LE NOM

Pain Bun’s, l[égumes, pickles maison, lard, steak haché, cheddar 10 €

|E BLOCHON ET «REBLOCHON» 1 e per
Pain Bun’s, l[égumes, Reblochon, steak haché 10 €

LE,«\/EGETE A RIEN»  ET CEST MEEUX AINSI

Pain Bun’s, l[égumes, galette végétale 10 €

|E «POU'LES RURGER 1 2urcer parmisan

Pain Bun’s, [égumes, poulet pané 10 €

|E «CTOURNANT» N
* *
Des recettes tournantes ¢ vous faire tourner la téte 11 € C .r/\
Les burgers sont accompagnés de frites et salade verte. Les [égumes garnissants nos burgers varient selon la saison. L

Tous nos burgers sont élaborés dans notre cuisine avec, dans la mesure du possible, des produits artisanaux et locaux.



*UE:ES PoRTION (RANDE FAIM
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21 €
R
PORTION PETITE FAIM
# 12 €

SAUCE LANCHE  TAYONNAISE ~ JAUCE BURGER
SAUCE MAISON KETCHUP SAUCE (URRY

CARTE TAST

Les tenders sont accompagnés de frites et salade verte. Les filets de poulet sont panés et frits par nos soins.
Toutes nos sauces sont maison sauf le Ketchup et nous pouvons les rendre piquantes. —



J FORMULES BISTROT \

Entrée + plat Entrée
+
ou plat Plat unique
+
Plat + fromage ou dessert fromage ou dessert

N (7 90« 15¢ —

Toutes nos préparations peuvent se faire en portion «enfant» a moitié prix, pour les petits ou petites faims tout simplement.

™ENU bu MJOMENT

VOIR ARDOISE

Entrée + plat
+ fromage ou dessert

+ 25 cl. de boisson

+ café

50€ * W
I7, (ARTE RISTRO

* g X

Nos prix sont TTC et service compris.



—— [NTREES ——_

Assiette de terrine de campagne maison
et charcuterie

Foie gras maison et ses toasts +3€

Les plats sont garnis, aux choix,

de frites, de salades ou de la garniture du moment.
Salade Périgourdine

ou Salade Périgourdine
Salade Vegan composée selon la saison ou Salade Vegan composée selon la saison

Piéce de boeuf du boucher, beurre maitre d’hotel,
sauce au poivre ou juste grillée

Piéce du poissonnier,
sauce beurre blanc ou juste grillée

N PLATS r

* W %

(ARTE HISTRO
* 4 *

Tous nos plats sont élaborés dans notre cuisine, a base de produits frais et de saisons.



FROMAGES

Sélection de fromages

Fromage blanc en faisselle

®ESSERTS

Créme brulée

Baba au rhum

Tarte aux fruits de saison

Carte des glaces

H * X
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SOFTS

Boissons
Coca Cola, Perrier, ...

Boissons
Orangina, Shwepps, ...

Jus de fruits

Pomme, Raisin, Tomate
Sirop

Diabolo
Limonade

Fruits pressés
Orange ou Citron

Red Bull

Eaux minérales
Evian ou Badoit

N
®IERES

A la pression

Heineken
Edelweiss
Galia Session [PA

En bouteille

N

Abricot, ACE, Ananas, Fraise, Orange,

LES

Café

Café allongé

Café double

Cappuccino, café renversé
Thé et infusion

Chocolat

Petits +

Qit, Citron, ...

®OISSONS (HAUDES

1,40 €
1,70 €
2,50 €
2,70 €
2,40 €

2,40 €
1,50 €
0,10 €

@lLcooLs
Apéritifs
Suze, Manrtini, Porto, ...

Anisés
Ricard, Berger blanc, ...

Alcool + Soft

Liqueurs
Manzana, Pasoa, Get 27, ...

Shooter
Clan Campbell

Rhum, Whisky, Gin, Vodka

Vin au verre
Blanc, Rosé, Rouge

Kir
Kir royal
Coupe de Champagne

N




